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L’Amministrazione Comunale, la Pro Loco di Volta Mantovana, la Strada dei Vini e dei
Sapori di Mantova, il Consorzio tutela Vini Mantovani in collaborazione con Regione
Lombardia, Amministrazione Provinciale, Camera di Commercio, Associazione Citta del
Vino, organizzano nei giorni 30 Aprile 1, 2, 3 Maggio 2010 la 8° MOSTRA
NAZIONALE DEI VINI PASSITI E DA MEDITAZIONE.

La manifestazione si svolge nelle sale, nelle Scuderie e nei giardini di Palazzo Gonzaga di
Volta Mantovana, villa cinquecentesca con annessi giardini all’italiana di notevole interesse
storico e paesagagistico.

La mostra di Volta Mantovana, rappresenta una delle pilt importanti rassegne del
settore in Italia e offre un’ ampia panoramica dei piu pregiati vini passiti
italiani.

Al tempo stesso, costituisce un’eccezionale vetrina per i prodotti tipici mantovani, per le
attivita agrituristiche, alberghiere e della ristorazione ed in definitiva, per tutto il territorio
collinare che fa da cornice all’evento.

La rassegna rappresenta, ormai, un punto di riferimento per produttori di vini (anche
piccoli) di grande qualita che possono presentarsi non solo a operatori del settore, ma
anche ad un pubblico di appassionati sempre pilu vasto e interessato.

Da questanno l'ultimo giorno (lunedi 3 Maggio) € riservato agli operatori del settore
(enoteche, ristoranti, bar) con particolare riferimento, al Lago di Garda e alle province
circostanti.

L'EVENTO SI ARTICOLA IN 4 SEZIONI PRINCIPALI:

1) La Rassegna dei vini passiti

Questa sezione, raccoglie i migliori vini provenienti dalle regioni italiane.

Ogni prodotto € catalogato ed esposto in apposite bacheche, accompagnato da una
scheda tecnica che ne mette in risalto le caratteristiche salienti, nell'area, al Banco
d'assaggio, gli appassionati possono degustare e raffrontare tutti i prodotti esposti,
avvalendosi della competenza di sommelier professionisti.

2) La Mostra-Mercato dei vini e dei prodotti tipici locali
Le aziende hanno l'opportunita di presentarsi direttamente al pubblico con i propri
prodotti, metterli in vendita e creare cosi un contatto diretto con i propri clienti.

Oltre ai vini delle varie regioni italiane, il visitatore ha l'opportunita di scoprire i sapori
caratteristici mantovani: salumi, formaggi, prodotti da forno, confetture e quanto di meglio
la nostra tradizione € in grado di offrire.

3) Le Degustazioni guidate
Noti sommelier e analisti sensoriali condurranno le degustazioni guidate. Passiti abbinati a
confettura, formaggi, dolci, cioccolato, sigari.

4) Mostre ed eventi tematici
e Mostra d'arte ™ II Vino inciso”
e Esposizione libraria enogastronomica
¢ Incontri con l'autore dibattiti e convegni



INOLTRE

Accoglienza
e QOgni visitatore ricevera in omaggio un buono per una degustazione al banco
d’assaggio.
e Spazio ludico dedicato ai bambini con educatori professionisti
A tavola con...
Noti giornalisti e sommelier proporranno, nei ristoranti selezionati, abbinamenti tra
cibi e vini in un contesto di piacevolezza ed alta qualita. (Prenotazione obbligatoria)
Ospitalita
e I ristoranti convenzionati presenteranno un menu tipico accompagnato da vini
locali, vino passito, bevande e caffé inclusi al prezzo concordato di €. 25,00
(e consigliata la prenotazione).
e Possibilita di soggiornare in hotel o agriturismo con le promozioni del pacchetto
turistico. (www.voltamn.it).

L'evento sara divulgato e pubblicizzato su riviste nazionali, su Tv nazionali e locali, sui siti
internet di settore.

L'ultima edizione ha potuto contare oltre 15.000 presenze; 150 ditte espositrici e i
ristoranti convenzionati con I'evento hanno accolto oltre 6.000 ospiti.

Per  ulteriori informazioni potete contattare I'Uff. Segreteria tel.
0376.839431/32 fax 0376.839439 segreteria@comune.volta.mn.it.

Sul sito: www.vinipassiti.net si trovano informazioni relative alle passate edizioni.
Alleghiamo regolamento e moduli di iscrizione.

Volta Mantovana, 02/02/2010

IL PRESIDENTE PRO LOCO VOLTESE IL SINDACO
Mauro Segna Dott. Giuseppe Adami



